% Formules du Midi

Du lundi au vendredi sauf jours fériés

Formule plat du jour :

Formule du jour :
Un plat ® un dessert

Menu du jour :
Une entrée ® un plat @ fromages ou un dessert

%/ Nos salades-repas

Salade franc-comtoise, (jambon blanc fumé du Haut-Doubs,
comté, noisettes torrefiées, petite salade croquante), frites fraches

Salade fermiére, (Pressé de volaille aux petits pois, tomates, basilic
et mousse de chévre frais (Maison Bully) petite salade croquante),
frites fraiches

Certains produits pewvent manguer, merci de e compréfension.
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Salade gourmande (foie gras de canard (maison), filets de canard fumeés,
pain aux fruits secs)

Gravlax de truite rose (Maison Beuque), segments d'agrumes,
perles de mangue

Foie gras de canard (maison), pain aux fruits secs

Salade franc-comtoise, (jambon blanc fumé du Haut-Doubs,
comté, noisettes torrefices)

Lingot de mousse de chévre frais (Maison Bully) et ses cranberries,

tuile au comté

Pressé de volaille aux petits pois, tomates, basilic
et petite salade croquante

Feuilleté aux morilles (entrée chaude)

Petite salade verte
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%] Spécialités Régionales

Fondue (minimum 2 personnes)

Fondue au comté (par personne)

Fondue au comté avec charcuterie (par personne)

Feuilleté aux morilles (entrée chaude)

Filet de sandre, créme de langoustines

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne, aux morilles,
parfumée au vin jaune (plat)

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne, créme de comté (plat)

ﬁuuli’ré

Chantal et toute son équipe vous souhaite un agréable moment !

Une envie, une occasion particuliere,

p nous serons ravis de répondre au mieux a votre demande.
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%) Végétarien

Omelette au comté, petite salade verte (plat)

Feuilleté aux morilles (entrée chaude)

%7 Nos viandes

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne a la créme de comté

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne
aux morilles parfumee de vin jaune

Piéce de boeuf, filet de boeuf charolais, grillé
Piéce de boeuf, filet de boeuf charolais, aux morilles

Tartare de boeuf, filet de boeuf charolais (coupé au couteau),
assaisonne par nos soins, petite salade, frites fraiches

Burger Traditionnel, (Pain de notre boulanger, steack du boucher,
olgnon rouge, tomate, comté), petite salade, frites fraiches

Burger berger, (Pain de notre boulanger, steack du boucher,
tomate, cheévre frais (Maison Bully)), petite salade, frites fraiches

%] Nos poissons

Les suggestions selon arrivage.

Filet de sandre, créme de langoustines

Dos de cabillaud, sauce vierge
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15,00 €
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15,00 €

16,00 €

14,00 €



Pressé de volaille aux petits pois, tomates et basilic

Ou

Lingot de mousse de chévre frais (Maison Bully) et ses cranberries, tuile au comté

Dos de cabillaud, sauce vierge

Dessert aux choix

29,00 €




44 € sans fromages
48 € avec fromages

-— J
Gravlax de truite rose (Maison Beuque), segments d'agrumes, C(\_:/

perles de mangue

Ou

Salade gourmande (foie gras de canard (maison), filets de canard fumés,
pain aux fruits secs)

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne
aux morilles parfumée de vin jaune
Ou

Filet de sandre, créme de langoustines

Sélection de notre maitre affineur
Ou
Faisselle de notre fruitiére

Dessert aux choix

¥/ Menu Bambin

Pour enfant jusqu ‘a 10 ans

Ballotine de poulet fermier de Bourgogne a la créme
Ou

Poisson du jour

Frites fraiches ou légumes du jour

Glace

13,90 €

eies (gluten, lactose...), not,
— -




€ 550¢€

Déme entremet, griottes et fruits rouges sur son pain de Génes “8,2
et son sorbet verveine

Parfait glacé au macvin et cappuccino aux fruits rouges 8,20€ 5,50¢€
Croustillant au chocolat, praliné passion et son sorbet mangue 8,20 €
Créme brilée citron vert 8.20€

%/ Nos coupes "café" & café gourmand

Café liégeois (glace café, café froid, chantilly) 7,80 €
Mini café gourmand 490 €
Maxi café gourmand 6,80 €

¥/ Glaces

Fabrication artisanale
Meilleur ouvrier de France : Gérard Gabiron [EP

Parfims sorbets :

Fraise, mangue, citron

Parfiums crémes glacées :
Chocolat, caramel beurre salé, café, vanille de Madagascar,
Rhum raisin, génépi (Maison Guillaumette)

Coupes 2 boules
al.ychoix
6,50(€
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